
Les origines de nos viandes : Charcuteries Italie, Boeuf et Poulet France / Sfizio - le Camion italien - reproduction interdite - prix nets en euros TTC

Crème de truffe noire 8% - mozza Fior di latte - poulet
- champignons "Portobello"

limonades BIO italiennes btl 27.50cl 3.50€
eaux btl pet 50cl* 1.50€

sodas canette 33cl* 2.00€
jus de fruit btl 25cl* 2.00€




BOISSONS
ALCOOLISÉES

Bières artisanales italiennes btl 33cl 5.50€
blonde, rousse, blanche ou IPA

Bière Moretti btl 33cl 3.50€
Vins du moment btl 75cl dès 10€

rouge, rosé, blanc ou pétillant

Sur l'ardoise 3.50€
frais et faits maison

FORMULE DU MIDI 

Prix du plat au choix
(pizzetta ou pizza ou suggestion)

+ 4.00€ avec dessert & boisson*Charcuteries - Viandes 2.00€
Crème de truffe noire 8% 1.50€

Fromages 1.50€
Légumes 1.00€

Œuf Fermier (Les Bruyères 41) / Divers 1.00€

+ + +

DESSERTS
DU MOIS

BOISSONS SOFT

PIZZAS & PIZZETTAS

Sauce tomate - mozza Fior di latte - 
Parmigiano Reggiano - huile d'olive au basilic frais

MARGHERITA  8.50€ /6.00€

Sauce tomate - mozza Fior di latte - jambon blanc paysan italien -
champignons de Paris - olives - origan

REGINA  11.00€ /8.00€

Sauce tomate - mozza Fior di latte - aubergines
cuisinées au thym - crème de Parmigiano Reggiano

PARMIZANA  12.00€ /9.00€

Sauce tomate - mozza Fior di latte - bolognese maison
- oignons rouges cuisinés au balsamique -

 Parmigiano Reggiano

BOLOGNESE  13.00€ / 9.50€

Crème - mozza Fior di latte - guanciale -
pancetta - œuf - Parmigiano Reggiano - poivre 

CARBO  12.50€ / 9.50€

Sauce tomate - mozza Fior di latte - Taleggio - Fontina
- Scamorza fumée 

4 FORMAGGI 12.50€ / 9.00€

Sauce tomate - mozza Fior di latte - N'duja -
oignons rouges cuisinés - tomates Datterini -

œuf - crème balsamique 

CALABRIA 13.00€ / 10.00€

Crème - mozza Fior di latte - Taleggio - Fontina - 
oignons rouges cuisinés au balsamique - Speck - Miel bio italien

SPECK & FORMAGGI 14.00€ / 10.50€

TARTUFO 14.00€ / 10.50€


